
事例1

お客様 東京山手調理師専門学校（学校法人村川学園）様

時期 2024年2月
概要 フィールドワーク（中富良野産の野菜を活かしたレシピ開発）
部屋 フリースペース、地域交流スペース、多目的スペース
内容 学生8名と引率2名の方が来町し、農家の方から野菜の特徴や栽培方法など、

飲食店の方から調理における素材の活かし方などを学びました。本幸ラボでは
打合せを行い、休憩時には地域交流スペースにあるアンサンブルオルガンや
ハンドベル、多目的スペースではボール遊び、校庭では雪遊びを楽しみました。
昼食も本幸ラボでセイコーマート（コンビニ）のお弁当を堪能しました。

詳しくはこちら

https://nakafulife.com/news/%E5%AD%A6%E6%A0%A1%E6%B3%95%E4%BA%BA-%E6%9D%91%E5%B7%9D%E5%AD%A6%E5%9C%92-%E6%9D%B1%E4%BA%AC%E5%B1%B1%E6%89%8B%E8%AA%BF%E7%90%86%E5%B8%AB%E5%B0%82%E9%96%80%E5%AD%A6%E6%A0%A1%E3%81%AE%E7%94%9F%E5%BE%92/

